
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 



Antipasti
 
 
TARTARE DI TONNO, AVOCADO E FINOCCHIO * 
Tuna Tartare, Avocado and Crispy Fennel

IMPEPATA DI COZZE  
Peppered Mussels    

SAUTE’ DI MARE   
Seafood sauté    

I NOSTRI MARINATI AGLI AGRUMI ** 
(Salmone, Alici e Pesce Spada)
Our citrus Marinated (Salmon, Anchovies and Swordfish) 

 
POLIPETTO AFFOGATO CON PANE FRITTO ** 
Neapolitan-style Octopus with fried Bread

 
CAPRESE DI BUFALA, CUORE DI BUE E BASILICO
Caprese salad with buffalo Mozzarella, Tomato and Basil

 
SELEZIONE DI CRUDI DI MARE **  
Selection of raw Seafood  

Antipasti - Appetizers 

TARTARE DI TONNO, AVOCADO E FINOCCHIO *  
Tuna Tartare, Avocado and Crispy Fennel      

       

       

I AGLI AGRUMI **  
(Salmone, Alici e Pesce Spada) 
Our citrus Marinated (Salmon, Anchovies and Swordfish)    

POLIPETTO AFFOGATO CON PANE FRITTO **  
style Octopus with fried Bread      

CAPRESE DI BUFALA, CUORE DI BUE E BASILICO  
Caprese salad with buffalo Mozzarella, Tomato and Basil   

SELEZIONE DI CRUDI DI MARE **   
    

                                                                                                  

 
 
 
 
 
 

    
€ 20 

 

   
€ 12 

 

   
€ 18  

 

    
€ 18 

    
€ 16 

    
€ 15 

                                                                                                   s.d. 



Primi Piatt
 
 
SPAGHETTO QUADRATO  
CON POLPA DI RICCI DI MARE 
E POLVERE DI LIMONE 
Square Spaghetti with sea Urchin and Lemon Powder

 
LINGUINE CON COLATURA DI ALICI, 
POMODORINI E TARALLO SBRICIOLATO 
Linguine with Anchovy sauce, Cherry
and crumbled Neapolitan Tarallo

 
SCIALATIELLI “SAPORE DI MARE” 
Scialatielli pasta "Sapore di Mare"

 
SPAGHETTI A VONGOLE 
Spaghetti with Clams    

 
PACCHERO CON RANA PESCATRICE, 
POMODORO DATTERINO E BASILICO 
Mezzo Pacchero pasta with Monkfish, 
Datterino tomatoes and Basil 

 
LA NERANO A MODO NOSTRO 
Spaghetti with Courgettes   

 
ZITI TAGLIATI ALLA SCARPARIELLO 
Ziti pasta with Tomatoes, grated Cheese and Basil 

Primi Piatti - Pasta Dishes

CON POLPA DI RICCI DI MARE  
 

Square Spaghetti with sea Urchin and Lemon Powder    

LINGUINE CON COLATURA DI ALICI,  
POMODORINI E TARALLO SBRICIOLATO  
Linguine with Anchovy sauce, Cherry Tomatoes  
and crumbled Neapolitan Tarallo 

SCIALATIELLI “SAPORE DI MARE”  
Scialatielli pasta "Sapore di Mare"       

  
       

PACCHERO CON RANA PESCATRICE,  
POMODORO DATTERINO E BASILICO  
Mezzo Pacchero pasta with Monkfish,  

   

LA NERANO A MODO NOSTRO  
       

ZITI TAGLIATI ALLA SCARPARIELLO   
Ziti pasta with Tomatoes, grated Cheese and Basil     

 

 
 

Pasta Dishes 

    
€ 26 

€ 20 

   
€ 22 

   
€ 20 

€ 20 

   
€ 18 

€ 16 
 



Secondi Pi
 
 
PESCATO DEL GIORNO  
Catch of the Day   

     
GRIGLIATA DI MARE  
(Spada, Seppia, Gamberone) * 
Mix Seafood Grilled (Swordfish, Cuttlefish, Prawns)

 
FRITTURA DI GAMBERI E CALAMARI * 
Fried Shrimps and Squids  

 
TAGLIATA DI TONNO  
SU CAPONATA DI VERDURE ** 
Sliced tuna on Vegetable Caponata

 
BACCALA’ ALLA BELLA DONNA *
Salted Cod with Tomato sauce, Capers and Olives

 
ZUPPA DI COZZE ALLA NAPOLETANA 
(Cozze, Lupini, Mazzancolle, Polpo)   
Neapolitan Mussel soup  
(Mussels, sea lupins, prawns, octopus)

 
ENTRECOTE AI FERRI  
CON MISTICANZA E POMODORINI  
Grilled entrecote with salad and cherry tomatoes

Secondi Piatti - Main Courses

          
    

(Spada, Seppia, Gamberone) *  
Mix Seafood Grilled (Swordfish, Cuttlefish, Prawns)     

FRITTURA DI GAMBERI E CALAMARI *  
    

SU CAPONATA DI VERDURE **  
tuna on Vegetable Caponata       

DONNA *   
Salted Cod with Tomato sauce, Capers and Olives     

ZUPPA DI COZZE ALLA NAPOLETANA    
azzancolle, Polpo)    

(Mussels, sea lupins, prawns, octopus)      

CON MISTICANZA E POMODORINI   
Grilled entrecote with salad and cherry tomatoes     

 
 
 
 

Main Courses 

   € … 

€ 22 

€ 22 

   
€ 22 

    
€ 20 

    
€ 25 

    
€ 18 



Contorni - Garnish 
  
INSALATA VERDE 
Green Salad      

€ 6 
 
INSALATA MISTA 
Mixed Salad      

€ 7  
 

PATATE FRITTE *  
French Fries      

€ 7 
 

INSALATA DI POMODORI 
Tomatoes Salad      

€ 8 
 

VERDURE GRIGLIATE 
Grilled Vegetables      

€ 9 

 
Dessert 

 
CASSATA AL BICCHIERE     
Cassata into the glass     

€ 8  
 

TIRAMISU’ ALLE FRAGOLE     
Strawberry Tiramisù     

€ 8 
 

BABA’ TRADIZIONALE     
Classic Babà      

€ 8 
 

TAGLIATA DI FRUTTA DI STAGIONE       
Sliced Fresh Fruits      

€ 8  
 

 

COPERTO             € 3 
 
 
* Alcuni prodotti, se non reperibili freschi, potrebbero essere surgelati all'origine 
* Frozen products may be used if fresh ones are not available 
** Prodotto fresco e abbattuto 
** Fresh products pulled down 


