
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 



 

Antipasti - Appetizers 
 
 

TARTARE DI TONNO,  
ZUCCHINE ALLA SCAPECE E YOGURT **  
Tuna tartare, Scapece style Courgettes and Yogurt  
      € 20 
 

INSALATA DI POLPO, FAGIOLINI E PATATE  
Octopus salad, green Beans and Potatoes  
      € 18 
 

SAUTE’ DI MARE   
Seafood sauté     
      € 18 
 

SELEZIONE DI CRUDI DI MARE **   
Selection of raw Seafood     
                                                                                                   € 40 
 

LA FRISELLA  
(Pomodoro, Tonno, Alici, Fiordilatte e Melanzane) 
Frisella with Tomato, Tuna, Anchovies, Mozzarella  
and Aubergines 
                                                                                                   € 16 
 

CAPRESE DI BUFALA, CUORE DI BUE E BASILICO  
Caprese salad with buffalo Mozzarella, Tomato and Basil
      € 15 
 

ROASTBEEF FREDDO CON SALSA TONNATA   
Roastbeef with Tuna sauce    
                                                                                                   € 16 

 
 

Primi Piatti - Pasta Dishes 
 
 

FUSILLONE DI GRAGNANO  
AL RAGOUT DI TOTANO  
Fusillone pasta with Squid Ragout  
      € 18 
 

CANDELE ALLA GENOVESE DI TONNO ROSSO, 
FIORDILATTE E LIMONE  
Candele pasta with Red Tuna Genovese Sauce,  
Mozzarella cheese and Lemon   
      € 20 
 

SCIALATIELLI “SAPORE DI MARE”  
Scialatielli pasta "Sapore di Mare"  
      € 18 
 

SPAGHETTONI DI GRAGNANO ALLE VONGOLE   
Spaghettone with Clams     
      € 20 
 

LINGUINE CON ALICI, FINOCCHIETTO,  
SCAROLA E CROCCANTE AGLI AGRUMI  
Linguine Pasta with Anchovies, Fennel,  
Escarole and Citrus Crunch   
      € 18 
 

LINGUINE ALLA NERANO  
CON FONDUTA DI PROVOLONE DEL MONACO  
Linguine with Courgettes 
 and “Provolone del Monaco”fondue  
      € 16 
 

GNOCCHI ALLA SORRENTINA*  
Gnocchi Sorrento Style     
      € 15 

 



 

Secondi Piatti - Main Courses 
 
 

PESCATO DEL GIORNO  
Catch of the Day            
      € … 
     

GRIGLIATA DI MARE  
(Spada, Calamaro, Gamberone) *  
Mix Seafood Grilled (Swordfish, Squid, Prawns) 
       € 24 
 

FRITTURA DI GAMBERI E CALAMARI *  
Fried Shrimps and Squids     

€ 20 
 

TAGLIATA DI TONNO  
SU CAPONATA ESTIVA E SALSA DI FRISELLA **  
Sliced tuna on Caponata and Frisella sauce 
      € 22 
 

BACCALA’ ALLA MARINARA *   
Salted Cod with Tomato sauce, Oregan and Basil 
      € 20 
 

POLIPETTI ALLA LUCIANA       
Octopus with Tomatoes sauce, Black Olives and Capers 
      € 18 
 

ENTRECOTE AI FERRI  
CON MISTICANZA E POMODORINI   
Grilled entrecote with salad and cherry tomatoes 
      € 18 
 

Contorni - Garnish 
  

INSALATA VERDE 
Green Salad     € 6 

      
INSALATA MISTA 
Mixed Salad     € 7 

 
PATATE FRITTE *  
French Fries     € 7 

 
INSALATA DI POMODORI SORRENTO 
Tomatoes Salad     € 8
      
VERDURE GRIGLIATE 
Grilled Vegetables     € 9 

 
 

Dessert 
 

RICOTTA E PERA     
Ricotta and Pear      € 8 
 

TIRAMISU’     
Tiramisù      € 8 
 

BABA’ TRADIZIONALE    
Classic Babà      € 8 
 

TAGLIATA DI FRUTTA DI STAGIONE       
Sliced Fresh Fruits      € 8 

 
 

COPERTO  
Cover Charge      € 3  
 
 

* Alcuni prodotti, se non reperibili freschi, potrebbero essere surgelati all'origine 
* Frozen products may be used if fresh ones are not available 
** Prodotto fresco e abbattuto 
** Fresh products pulled down 

 

 



 
 
Vini Bianchi - White Wines - Vin Blanc 
 

FALANGHINA    € 25 
La Fortezza  CAMPANIA Falanghina 
 

LACRIMA CHRISTI BIO   € 28 
Sorrentino  CAMPANIA              Caprettone / Falanghina 
 

BIANCOLELLA D’ISCHIA   € 34 
Antonio Mazzella CAMPANIA Biancolella 

 

GRECO DI TUFO    € 38 
Villa Raiano  CAMPANIA Greco 
 

FIANO DI AVELLINO BECHAR  € 38 
Antonio Caggiano CAMPANIA Fiano 
 

FORASTERA EUPOSIA   € 44 
Casa d’Ambra  CAMPANIA Forastera 

 

KATA      € 45 
Cantine Olivella CAMPANIA Catalanesca 
 

POIZZO     € 56 
Abbazia di Crapolla CAMPANIA       Falanghina / Fiano / Moscato 

 
 

Vini Rossi - Red Wines - Vin Rouge 
 
 

LACRIMA CHRISTI BIO   € 28 
Sorrentino  CAMPANIA Aglianico 
 

AGLIANICO     € 32 
Villa Raiano  CAMPANIA Aglianico 

 
 

Vini Rosè - Rosè Wines - Vin Rosè 
 

LACRIMA CHRISTI BIO   € 28 
Sorrentino  CAMPANIA Aglianico / Piedirosso 
 

AGLIANICO MONGOLFIERE    € 32 
Fattoria La Rivolta   CAMPANIA Aglianico 
 

ORANO      € 32 
Villa Raiano   CAMPANIA Aglianico 
 

VETERE AGLIANICO ROSATO   € 45 
San Salvatore   CAMPANIA Aglianico 

 
 

Magnum  
 

GRECO DI TUFO    € 70 
Villa Raiano    CAMPANIA Greco 
 

VETERE AGLIANICO ROSATO   € 90 
San Salvatore   CAMPANIA Aglianico 
 

KRATOS      € 120 
Luigi Maffini   CAMPANIA Fiano 

 
 

Bollicine  - Sparkling Wines - Vins Mousseaux 
 

DIECIGRAMMI    € 30 
  

QUID      € 30 
 

MONOGRAM     € 65 
 

Soft Drinks 
 

ACQUA MINERALE  lt.1    € 3,00 

COCA COLA cl.33    € 4,00 

COCA COLA ZERO cl.33    € 4,00 

FANTA cl.33     € 4,00 

SPRITE  cl.33     € 4,00 

BIRRA PORETTI  cl.20     € 5,00 

BIRRA PORETTI cl.40    € 7,00 

BIRRA NASTRO AZZURRO cl.33   € 5,00 

BIRRA BECK’S cl.33    € 5.00 

BIRRA HEINEKEN cl.33    € 5.00 

BIRRA TENNENT’S cl.33    € 6.00  

BIRRA CORONA cl.33    € 6.00 
 

 


